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Gerolsteiner Weinseminar

Am 30. Oktober 2008 hatte Gerolsteiner Wirtinnen
und Wirte sowie Vertreter des GetrankefachgroR-
handels aus Sachsen zum Weinseminar ,Uber die
Harmonie von Gerolsteiner zu Wein“ eingeladen.
Auch der GastroPrimus hatte eine Einladung be-
kommen.

Das Seminar fand im Radisson SAS Gewandhaus
Dresden statt. Veranstalter waren die Deutsche
Wein- und Sommelierschule und die Gerolsteiner
Brunnen GmbH & Co. KG..

‘““Erfolg durch Gastfreundschaft”

Sommeliére/Dozentin Yvonne Heistermann bot

mit erstklassiger Fach- und Sachkenntnis ein

interessantes Seminar mit Raum fir Fragen und

Diskussion.

Themenschwerpunkte

Nach einem Uberblick zu den Themen:

+ Aufgaben und Ziele des VDP,

* Klassifizierungsmodell fir Wein in Deutschland,

+ Weinland Deutschland - Anbaugebiete,

folgten Einfiihrungenin:

+ Die Weinsensorik

+ Das professionelle Verkosten und Bewerten

+ Eine Fachverkostung typischer Weine aus der
VDP-Qualitatspyramide.

Gerolsteiner prasentierte die Gastronomie-

Aktion zum Thema Wasser und Wein. Themen-

schwerpunkte waren:

+ Die Harmonie von Wasser und Wein mit prak-
tischen Vergleichsproben

* Harmonie von Speisen und Wein mit einem
Drei-Gang-Degustationsmenti

* Trendsin der Gastronomie —Der Cognac

Zum Abschluss erhielten alle Teilnehmer eine Teil-

nahmebescheinigung und eine Geschenk-Box mit

einer Flasche Cognac und zwei Glasern.
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Urgemiitliches Amhiente, deftige Speisen, hauseigenes Bier und im Winter Holzmichel Glithwein

Hauseigenes Bier - Markenzeichen des Hauses
Seitjeheristdas ,Brauhaus am Waldschlésschen®
mit seinem urgemutlichen Ambiente als traditio-
nelles Restaurant fiir Familien, Dresdner, Besu-
cher und Liebhaber des sachsischen Bieres be-
kannt. Das siiffige Bier wird in der hauseigenen
Brauerei vom Diplom-Braumeister Holger Stark
gebraut. Als alteste deutsche Aktienbrauerei, wel-
che heute noch nach Uberliefertem Rezept das
Waldschldsschenbier braut, ist der bekannte
Name zugleich eine grolRe Verpflichtung.

Bei den taglichen Flihrungen durch die Erlebnis-
brauerei erfahren die Gaste auf unterhaltsame
Weise interessante Details Uber die Kunst des
Bierbrauens und verkosten anschlieBend das
frisch gezapfte Waldschlosschenbier am histo-
rischen Kupferkessel.

Biergarten mit Panoramablick und Kinderbe-
treuung

Einer der schonsten Panoramablicke auf die
Dresdner Altstadt bietet sich vom grolRen Biergar-
ten des ,Brauhaus am Waldschldsschen® mit
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Sommer wie Winter - Genielden im Brauhaus Waldschldsschen
[Uhwein
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Original Holzmichel Gluhweintasse “'
seiner ganzjahrig gedffneten, tberdachten und i ;
beheizten Terrasse. Bei schénem Wetter werden
saftige Steaks und leckere Wirstchen auf dem
Holzkohleofen gegrillt und frisch gezapftes Wald-
schldsschenbier ausgeschenkt. An kiihleren Ta-
gen kann man auch wérmenden Gluhwein oder
Grog im Biergarten genieRRen. Ein Spielplatz bietet
den kleinen Gésten eine willkommene Abwechs-
lung und sonntags kdnnen Familien — so sie mo-
gen — ihren Nachwuchs bei der kostenfreien
Kinderbetreuung basteln oder malen lassen.
Ambiente und Gastlichkeit
Im brauhaustypisch rustikalen Ambiente genief3en
die G&ste zu dem Hausgebrauten eine regionale
deftige Kiiche. Neben den gutbiirgerlichen und
deftigen Speisen stehen auch leichte Salate und
feine SlRspeisen auf der Karte. Allabendlich
unterhalten Live-Musiker die Géaste und bei
saisonalen Events stehen auch schon mal ganze
Blasorchester auf der Buhne. Oktoberfest, aus-
gelassene Faschingsfeten und die beliebte
Silvesterparty sind einige der Hohepunkte im Jahr.
In der Vorweinachtzeit ist das Haus festlich ge-
schmiickt. Nach dem Adventsspaziergang in kal-
ter Winterluft gibt es zum Aufwérmen Holzmichel
Glahwein.
Brauhaus Waldschldsschen die Adresse flr
Feiern
Flr geschéftliche oder private Feiern hilden die
beiden Gesellschaftsrdume den passenden
Rahmen. Ob Festsaal mit eleganten Listern und
Kamin fiir ca. 80 Géaste oder das gemiitliche Ge-
sellschaftszimmer flir ca. 50 Personen, fir jede
Form von Feierlichkeiten bietet sich die spezielle
Ré&umlichkeit. Erleben Sie lebendige Tradition und
Gastlichkeit. Herzlich willkommen!
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Zwei echt heilse Typen

als Glithwein und alkoholfreier Punsch
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